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Food Tech 3.0: Abierta la convocatoria para el
programa de aceleracion de iniciativas en
tecnologia alimentaria

Profesionales e innovadores catalanes del sector de la alimentaciony la
tecnologia alimentaria y agricola podran presentar sus propuestas hasta el 15
de enero de 2021 a las 00h.

23 de noviembre de 2020 - Fab Lab Barcelona prepara la préxima fase del Food Tech 3.0:
una convocatoria abierta para acelerar iniciativas innovadoras de tecnologia alimentaria.

Food Tech 3.0 es uno de los nueve FoodSHIFT 2030 Accelerator Labs - FALs (laboratorios
de aceleracién del proyecto europeo Horizon 2020 FoodSHIFT 2030) y tiene el reto de

desarrollar y poner en practica la tecnologia alimentaria de cédigo abierto, incluyendo el
estudio de aquellos procesos asociados que faciliten la gestion, monitoreo, socializacion y
eficiencia de la produccion, elaboracién, consumo y reciclado alimentario.

10 de las mejores iniciativas recibidas durante el periodo de convocatoria formaran parte
del programa de aceleracion que tendra lugar entre febrero y noviembre de 2021,
coincidiendo con que Barcelona sera la Capital Mundial de Alimentacion Sostenible en
2021. Durante el programa, los participantes colaboraran con expertos y ciudadanos
vinculados al sector de la tecnologia alimentaria en Barcelona, con la red de FOodSHIFT
2030y, al final, con las redes de Fab Lab Network y Fab City Global Initiative,
convirtiéndose de esta manera en embajadores de Food Tech 3.0 al nivel local y global.

Los innovadores seleccionados trabajaran conjuntamente con un grupo de “makers”
locales en diversas tematicas que van desde la electrénica a la planificacién para futuros
emergentes. Juntos mejoraran los niveles de preparacion tecnoldgica y social de las
iniciativas en un Fab Lab; conectaran sus ideas con los problemas latentes de las
comunidades y desarrollaran sus conocimientos para capacitar a otros en el uso y hackeo
de la tecnologia para establecer una ciudadania alimentaria.

El resto del equipo de mentorizacion estara formado por miembros de FoodSHIFT 2030,
profesionales en el sector y expertos de los equipos de Fab Lab Barcelona y Nextfood,
institucién integrante del FAL en Barcelona.

Con este programa, Fab Lab Barcelona quiere empujar la transformacion del sistema
alimentario actual —un sistema que deja una imponente huella a nivel social y ambiental, es
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rotundamente privado y se centra en sacar beneficios econémicos. Con la implementacion
de tecnologia alimentaria, Food Tech 3.0 fomenta un sistema que prioriza a la comunidad y
a la ciudadania; a la sostenibilidad holistica que proporciona impactos ambientales,
sociales y econdmicos positivos; y a las practicas de disefio abierto, equidad y
accesibilidad interseccional.

Las iniciativas seleccionadas seran publicadas a finales de enero de 2021, después de un
proceso de evaluacion a cargo de un panel de expertos internos de Fab Lab Barcelona.

Presentacion oficial del programa de aceleracion

Coincidiendo con el primer evento online publico Food Tech 3.0, los detalles del programa
de aceleracion de ideas seran presentados al publico interesado el proximo 9 de diciembre
de 2020. Este encuentro online también abordara cémo Food Tech 3.0 permite a Fab Lab
Barcelona dar un paso mas en el sector alimentario y establecer un “food hub” (centro de
alimentos, traducido literalmente) para acercar a la ciudadania a la elaboracion de
alimentos a través de la fabricacién digital y el empoderamiento en su sede en 22@ en
Poblenou. El evento online contara con la participacion de Nextfood, La Fabric@,
Restaurante LEKA, AbonoKMO, Huertos in the Sky, FoodE, y Co-Responsable, iniciativas
que, junto con el Capitalitat Mundial de I'Alimentacié Sostenible i de la Politica Alimentaria

de Barcelona, ya colaboran con Food Tech 3.0.

Sobre Fab Lab Barcelona

Fab Lab Barcelona es un centro de innovacion parte del Instituto de Arquitectura Avanzada
de Catalufia que analiza el modo en el que vivimos, trabajamos y jugamos en las ciudades.
A través de programas educativos, proyectos de investigacion y laboratorios de fabricacién
digital, desarrolla colaborativamente herramientas y modelos que contribuyen para que
nuestras ciudades sean mas productivas y resilientes.

Entre los proyectos de investigacién, Fab Lab Barcelona participa principalmente en
proyectos R&l europeos de los programas Europa Creativa y Horizon 2020. Entre ellos,
FoodSHIFT 2030 en cuyo marco se desarrolla Food Tech 3.0 y todas sus iniciativas
asociadas.

Mas informacion
Sobre el programa de aceleracion de iniciativas, aqui
Sobre el evento online del 9 de diciembre de 2020, aqui

Para resolver cualquier otra cuestion, por favor contacte con Sally Bourdon - Responsable
de Food Tech 3.0 en sally@fablabbcn.org.
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